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Semaine 10

Lundy
03/03/2025

Salade de riz au thon

Ro6ti de veau

Gratin de choux-fleurs

Fruit de saison
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Mandv Wenchedi
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Concombres et billes l Pizza au fromage

! de _mozzarella
l !Jambon grillé sauce au
« Steak hache de boeuf ' mitel

Purée de patates

Pommes boulangéres douces et potiron

Beignet Fruit de saison
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06/03/2025

Radis croq'sel

Gratin de pates aux
ceufs durs
sauce aurore

Liégeois a la vanille

Vendnedi
07/03/2025

' Salade de lentilles aux
i oignons rouges

Filet de lieu au basilic

Courgettes persillées

Fromage blanc au
coulis de fruits rouges




Luncly
- 10/05/2025

Salade d'avocat et dés
de fromage

Blanquette de veau

11/03/2025

Potage tomate
vermicelle

Coeur de merlu sauce
au beurre blanc

Brocolis persillés

Yaourt aromatisé
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Mencvedy
_12)03/2025

Endives, féta et noix

Roti de dinde
aux olives

Semoule aux légumes

Fruit de saison

Goutov

el pre

13/03/2025

Batavia aux croGtons

Burger végétarien

Novly vanille

Vendhecdhy
1470372025

Salade de pates
tricolore et mozzarella

Echine de porc grillée

Haricots plats

Fruit de saison
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Luncly Mancy
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_ 17/03/2025 18/03/2025 19/05/2025 20/03/2025 21/03/2025
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Crépe a Femmental Salade crozet, pommes I Concombres =

_ Céleri rémoulade et dés de fromage vinaigrette Taboulé
1 i
|

q

AlgUlIIettgs'de poulet | E?olpgn-alse Palette c_ie porc a la A&t de bosuf }  Soissonmennise
grillées végétarienne diable _

14

‘ Poélée de butternut | Macaroni au fromage [ Carottes en persillade Famime d? Ene Epinards béchamel
boulangéres
Fruit de saison Mousse au chocolat Fruit de saison Framage blang Fruit de saison
&, =

aux fruits
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24/03/2025
Menw Brestlien

Salpicao
(poulet, carottes, pommes,
olives noires, petit pois,

mais et persil)

Moqueca
(rago(t de poisson et fruits
de mers)

Riz au fromage

Salade de fruits
exotiques
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Semamne 135

Mandi
25/03/2025

Houmous et son toast

Roti de veau

Courgettes sautées

Yaourt aux fruits
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Mevcredy Jewdly Vendnec
26/03/2025 27/03/2025 28/03/2025

T e

Salade de blé aux

Laitue a la mimolette |, . .
légumes grillées et féta

Radis / beurre

Colombo de porc Escalo;;(:iltlj:evolallle Omelette aux oignons |

Semoule Chou romanesco Pommes rissolées

Compote pomme fraise Fruit de saison Flan nappé caramel
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Concombres . 3 Carottes rapées e
vinaigrette Betteraves vinaigrette | Salade de riz au thon Uliaigretie Feuilleté hot-dog
Wrap végétarien : e
Cuisse de poulet roti | (Poélée dharicots rouges, chicolatas Emincés de beeuf Cceur de merlu sauce
poivrons, mais, sauce P au paprika pesto
tomate et fromage)
Chou-fleur béchamel Salade verte Harepioeniie Pates au fromage Petit pois braisées

persillés

Beignet aux pommes Fruit de saison

Novly chocolat Salade de fruits frais I Fromage blanc au

coulis de fruits rouges
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